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HERKUTTELE OLIIVEILLA, ALA SUOLALLA'!

Suomalaisilla kuluttajilla on varsin yleinen kasitys, etta oliivien kuuluu olla
voimakkaasti suolattuja ollakseen oikeita” oliiveja. Samalla kuitenkin
valitellaan, ettei terveelliseksi tiedettya valimeren herkkua voi sy6da niin paljon
kuin haluttaisiin — juuri ténkkdsuolaisuuden’ vuoksi.

Oliivien suolaisuuteen on melko helppoa vaikuttaa, jos on onnistunut Iytamé&an
pienen ja joustavan alkutuottajan. Miké& espanjalaisista maistuisi
”mauttomalta” (lue: suolattomalta) onkin suomalaisessa suussa pehmeéaa ja
mietoa, mutta silti maukasta. Téllaista palautetta olemme saaneet aloitettuamme
vahéasuolaisten oliivien tuonnin Espanjasta Suomeen runsas vuosi sitten.

Suolaa vahennettiin makutestauksen perusteella kaikkiaan 40 % alkuperaisesta
espanjalaisesta maarasta ja siina se oli:

Paivansade —oliivi ; vihrea ja kiveton, maukas mutta vahasuolainen.
Suolaa mausteliemessékin toki on, mutta se ei ole imeytynyt itse oliiviin.

Eron huomaa helposti omin suin maistelemalla.

Erikoisreseptimme ansiosta Paivansade —oliivit ovat myds todella tuoreita:
Valotainalle tehdyt erat ovat suhteellisen pienia ja nopeakiertoisia.
Esimerkiksi talla hetkella myytavat Paivansateet on purkitettu joulukuussa
2002; tuoreinta syyssatoa.

Koska makuasioista ei saa kiistella, kannattaa ostaa maistiaispurkki; 3,00 €
Oliivit eivat jata ketdan kylméksi — tavalla tai toisella.

Ai niin, FAQ: ”Miten sahkoéliike liittyy oliiveihin?” Valotaina Oy vie
Espanjaan aurinkosahkdjarjestelmiad. Paluukuormana toimme aluksi aina
pakettiautollisen oliiveja Iahinnd omaan myyntiimme. Sana kuitenkin Kiersi
nopeasti ja tdnaan Paivansade -jalleenmyyjia ovat kymmenet hyvin varustetut
padkaupunkiseudun ruokakaupat padasiassa K-ryhmasta. Oli ihan pakko
siirtyé rekkakuljetuksiin©

Jalleenmyyjéaluettelo osoitteessa:

www.valotaina.fi



